Odrudova révova vina jakostni
VINO VALTICE

Muskat Moravsky 0751 165,- KC

Zlaté zlutd barva upouta na prvni pohled. Aroma nezapre typické muskatové tény.
Chut nabizi krasnou kombinaci grepu, ¢erveného pomerance a lehké kofenitosti.
Vyborné doplni nékteré pastiky, syry nebo zakusky.

Miiller Thurgau 0,751 165,- K¢

Velmi oblibend odrida s jemnou muskatovou vuni a harmonickou chuti, s niz§im obsahem kyselin.
Muzeme ji doporucit k méné vyraznym predkrmim, zeleninovym polévkdam, rybdm nebok mékkym
syrum.

Ryzlink vlassky 0,751 165,- Kc
Barva je zeleno- zluta. Viné pfipmina luc¢ni kvéty a vlasské orfechy. Chut je lehdi, pfijemné lahodna.

Odudové typicka kyselinka ve viné vytvari svézi, vzletny dojem. Doporucujeme v kombinaci s bilym masem,
veprovou peceni nebo zabijackou.

Rulandské bilé 0,751 165,- KC

PIné vino zelenozluté barvy a kvétnaté viiné pripominajici kosatec. Zranim ziskava az chlebnatou pfichut.
Dokonale ladi ke kufecim prsickiim, k zeleninovym salatim, k syrim a k mirné pikantnim pokrmam.

Cabernet Sauvignon 0,751 170,- KC

Barva je granatova. Aroma se predstavuje tony cerného rybizu a zavareniny z lesniho ovoce.
V chuti nds oslovi Siroka, vyzrala tfislovina v kombinaci s ovocnymi tony a jemnou kofenitosti.
Doporucujeme podavat k tmavému masu, zvéfiné a nékterym tvrdym syrum.

Rulandské modré 0,751 170,- KC

Charakteristickd svétle rubinova barva, jemné ovocnd, az kvétinova vuné a plnd sametova chut
jsou chloubou této stale vice vyhledavané odrudy. Vhodné k Gpravam vepfového masa, zvéfiny
i jinych tmavych mas, ale i k mo¢nikim a sladkym dezertam.

Modry Portugal 0751 170,- KC

Vino barvy jasné rubinové, jemné viné, lahodné chuti, s nizSim obsahem tfislovin a kyselin.
Velmi pfijemné pitelné vino, vhodné k pikantnéjsim Gpravam krocana, kachny, husy nebo
bazanta. Vyborné uplatni své nevsedni vlastnosti ve spojeni s pokrmy ze zvéfiny.



Odrudova révova vina jakostni
VINARSTVIi ZAJECI

Muller Thurgau 0,75 | 175,- K¢

Velmi oblibena odrida s jemnou muskatovou vini a harmonickou chuti, s nizsim obsahem kyselin.
MGzeme ji doporucit k méné vyraznym pfedkrmum, zeleninovym polévkam, rybam nebo k mékkym
syram.

Chardonnay 0,75 | 175,- Kc

Vino zlaté Zuté barvy. Vyznacuje se sirokym spektrem vini s pfevahou svéziho aroma rozkvetlé louky v kombinaci s citrusovymi
plody. V chuti nalezneme jemné jogurtové a ofiSkové tény v doprovodu prijemné ovocitosti. Doporucujeme podavat

k vyraznéjsim pastikam z mysliveckych specialit, k bazantovi nebo k syrim s ofechy.

Veltlinské zelené 0,75 | 175,- K¢

Jemné vino s ovocnou vuni, zlutozelenou barvou a svézi kyselinkou. Ma lahodnou korenité mandlovou
chut. Doporucujeme podavat k zeleninovym salatum, syrum, ale i ke smazenym pokrmum.

Tramin cerveny 0,75 | 185,- KcC
Vyrazné aromatické vino s pfijemnou vani pfipominajici vani ruzi. Svou nezaménitelnou korenitou chuti
zanechava dlouhy, pfijemny dojem. Doporucujeme k riznym Upravam drubeze, také k husim a kachnim

jatram, téstovinam a syrim s jemnou chuti. Podava se i jako aperitiv nebo na zavér k moucnikim.

Rulandské sedé 0,75 | 185,- K¢

Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni.Vino zlatozluté barvy. Vyrazna
vliné s toény rozinek a medu. V chuti pIné, harmonické s dlouhou dochuti po typické chlebovince.

Velmi dobfe doprovazi pokrmv z kufeciho a rybiho masa. steiné tak Cerstvé smetanové svry tvpu
Mascarpone nebo Ricotta.

Zweigeltrebe rosé 0,75 | 180,- Kc
Svézi, jiskrné vino s pfitazlivou rizovou barvou, vini jahodového kompotu se smetanou a lehkou,

mirné nasladlou, osvézujici chuti s pikantni kyselinkou.Doporucujeme k lehkym tUpravam kureciho

masa jemnym syrum nebo ovocnym salatim.



Odrudova révova vina jakostni

VINARSTVI ZAJECI
André 0,75 | 190,- K¢

Vyrazna ovocna viné evokuje Cerstvé natrhané lesni plody nebo bobule ¢erného rybizu. PIna a svézi
harmonicka chut s pfijemnou kyselinkou vybizi k dalSimu dousku. Doporucujeme k hovézimu masu a zvéfiné.

Frankovka 0,75 | 190,- K¢

Vino rubinové ¢ervené barvy, ve vuni pripominajici jadra peckovin az ¢okolady, s charakteristickou
tfislovinou, ktera pripomina chut ¢erstvych hroznu. V Cechach je velmi oblibena. Podavejte k tmavym
masum, pecené huse a kachné, ke zvéfiné, uzenym a plisfiovym syrim.

Cabernet Moravia 0,75 | 190,- Kc

Cihlové rubinova barva. Nezaménitelna viné nabizi kombinaci ostruzin a ¢ervené papriky, ktera je typicka pro tuto odrudu.
Pfijemna leh¢i chut taktéz upouta svym kabernetovym charakterem.
Krasné doplni zvéfinu, maso na grilu Ci syry s bilou plisni.

Svatovavrinecké 0,75 | 190.- K¢

Oblibené vino s prijemnym buketem a lahodnou vini pfipominajici suSené Svestky nebo povidla. Typicka
odrudova chut s harmonickym poémrem tfislovin a kyselin. Hodi se ke zvéfiné, gulasi, uzenému masu,
vhodné dopliuje vyrazné Upravy veprového, husy nebo kachny.

Zweiaeltrebe 0,75 | 190.- K¢
Vino rubinové barvy. Vuné pfipomina lesni ovoce, zvlasté pak ostruziny.

V chuti dominuji tdny ovocného dZzemu doplnéné prijemnou kyselinkou.

Svlj charakter vyborné uplatni vedle hovéziho steaku nebo bazanta.



Exklusivni kolekce pfivlastkovych odradovych vin

ZAJECi VRCH

Rulandské bilé vybér z hroznu 0,75 | 345,- K¢

Vino zlatoZluté barvy. Vané s minerdlnimi tény prasné cesty a koufovym nadechem. V chuti
Dominuje charakter vyzrdlého ovoce a jemné medové tony se svézi kyselinkou. Doporucujeme
predevsim k hutnéjSim Upravam teleciho masa, restovanym jatrum, mirné pikantnim pokrmdam
a syrum s bilou plisni na povrchu.

Veltlinské zelené pozdni sbér 0,75 | 345.- K¢

Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni. Vino zelenozluté
barvy. Vyrazna vané lipového kvétu, v chuti plné, zakulacené s pfijemnou dlouhotrvajici
dochuti a harmonickou kyselinkou. Doporucujeme s pecenou drubezi, vepfovymi fizky a
smetanovymi syry s bilou plisni typu Brie, Camembert nebo Hermelin.

Ryzlink rynsky pozdni sber 0,75 | 345,- Kc
Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni. Vino zelenozluté barvy . Viné
kofenita lipova prechazi do prezralych merunék a medu. Chut je plna harmonickda se svézi

kvselinkou a dlouhou dochuti na patfe. Doporucuieme k rvbam. drubezi, teplé i studené Sunce
nebo k lehéim Gpravam teleciho masa.

Tramin pozdni sbér 0,75 | 345,- K¢

Vino zlaté barvy s typickou jemnou vuni ranni orosené ruze. Mohutny chutovy dojem pfipomina
broskvovy kompot. Medové a korenité tony se skoficovy nddechem, umocnéné prijemnym zbytko-
vym cukrem, zanechavaji dlouhy chutovy zazitek.

Sauvignon pozdni sbhér 0,75 | 345,- K¢

Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii Fizeného kvaseni. Vino zelenozluté barvy. Ve

vuni intenzivni tény kvétu ¢erného bezu a listi ¢erného rybizu. Chut plna, bohata s tony zralého angrestu,
$tavnata s pikantni kvselinkou a harmonizuiicim cukrem. Doporu¢uieme k rvbam a drubezi s
pikantni Gpravou, syrim holandského typu napf. Gouda, Cerstvym ov¢im syrum a na zavér
stolovani ke sladkym dezertim.Vhodné k okamzitému stolovani i k ulozeni do archivu na 3-5 let.

Chardonnay pozdni sbeér 0,75 | 385,- KcC
Hroznv isou zpracovany reduktivni technoloaii fizeného kvaseni. lemné eleaantni vino se svétle
zlatoZlutou barvou, vuni citrusovych plodd a liskového ofechu. V chuti je vino elegantni, s vyra-

znymi tény tropického ovoce, zejména bananu a zlutého melounu, podpofené prijemnou kyselinkou.
Doporucujeme k hutnéjsim upravam drubeze nebo ke smetanovym syrim s bilou plisni typu

Hermelin a Camembert.



Exklusivni kolekce privlastkovych odrudovych vin

ZAJECi VRCH

Rulandské modré klaret vvbér z hroznto.7s | 385.- K¢

Vino svétlé barvy s naruzovélymi odlesky, s vyraznou vuni lesnich jahod. Chut je smetanové
krémova s ovocnymi tony drobného cerveného ovoce jako jsou maliny a jahody. Doporucujeme
predevsim k hutnéjsim uUpravam teleciho masa, restovanym jatrum, mirné pikantnim pokrmdm
a syrum s bilou plisni na povrchu.

Cabernet Sauvignon vybér z hroznt 0,75 | 385,- K¢

Vino intenzivni, granatové barvy s, pro toto odrudu typickou, vini ¢erného rybizu.
V chuti opét dominuje Cerny rybiz s vyraznéjsi, hebkou tfislovinkou.

Toto plné vino, s kofenitou dochuti, je vhodné k del3imu uchovani. Lze ho doporucit ke zvéfiné, jehné¢imu, ke steakim a syrim s modrou plisni.

Neronet 0,75 | 335,- K¢

Vino tmavé Cervené barvy s nddhernou ovocnou vuni ostruzin a ¢ernych plodi s bohatou strukturou
vyzralych tfislovin a dlouhou perzistenci. Doporucujeme predevsim ke specialitim na grilu,
zvériné, korenité Gpravé veprového masa a mékkym kozim syrim Chabichou nebo Sainte-Maure.

KOLEKCE EXCLUSIV
Muller Thurgau pozdni sbér 0,75 | 235,- K¢

Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni.Vino zelenozluté barvy s ovocnou
vluni pfipominajici broskve a dynovy kompot. Chut je svézi harmonicka s tony grapefruitd a zeleného
jablka. Vyborné se hodi k predkrmim, lehkym tpravam drubeZiho masa s ovocem nebo ¢erstvym ovéim
a kozim syrum. Podavejte pfi teploté 10-12°C.

Veltlinské zelené kabinet 0,75 | 225,- K¢

Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni. Vino zelenozluté barvy.Vyrazna

vuné lipového kvétu, v chuti plné, zakulacené s pfijemnou dlouhotrvajici dochuti a harmonickou
kyselinkou.Doporu¢ujeme s pecenou drubezi, vepfovymi Fizky a smetanovymi syry s bilou plisni typu
Brie, Camembert nebo Hermelin.

Ryzlink rynsky pozdni sber 0,75 | 235,- K¢
Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni. Vino se zelenozlutou, intenzivni vini
prezralych merunék, citrusovych plodd a nadechem lipového kvétu. V chuti plné, harmonické,

s pikantni kyselinkou. Doporucujeme k rybam, teplé i studené Sunce.Poddavejte pfi teploté 10-12 °C.
Pfipadna usazenina vinného kamene neni vadou vina.

Rulandské sedé pozdni sbér 0,75 | 255.- K¢

Hrozny jsou zpracovany reduktivni technologii fizeného kvaseni.Vino zlatozluté barvy. Vyrazna
viné s tony rozinek a medu. V chuti plné, harmonické s dlouhou dochuti po typické chlebovince.



KOLEKCE EXCLUSIV

Tramin pozdni sbér 0,75 | 245,- Kc
Vino zlaté barvy s typickou jemnou vuni ranni orosené rize. Mohutny chutovy dojem pfipomina
broskvovy kompot. Medové a korenité tony se skoficovy nddechem, umocnéné pfijemnym zbytko-

vym cukrem, zanechavaji dlouhy chutovy zazitek.

Zweideltrebe rosé pozdni sbér 0,75 | 285.- K¢

Svézi, jiskrné vino s pfitazlivou rizovou barvou, vini jahodového kompotu se smetanou a lehkou,
mirné nasladlou, osvézujici chuti s pikantni kyselinkou.Doporucujeme k lehkym dpravam kufeciho
masa jemnym syrim nebo ovocnym salatim.

Rulandské modré nozdni sbér 0,75 | 325.- K¢

PIné, extraktivni vino s vyraznou barvou, vini vafenych povidel a plnou chuti s tény susenych Svestek,
horké cokolady a sametové vyzrdlych tfislovin. Doporucujeme k jemnéjsSim Gpravam zvéfiny, jinych tmavych mas .

’ A\ o \v4
Frankovka vybér z hroznu 0,75 | 345,- Kc
Vino rubinové barvy s vyraznou vini drobného ¢erveného ovoce. V chuti je vino plné s vyzralymi
tfislovinami a jemnou smetanovou dochuti. Nejlépe se hodi k riznym Gpravam vepfového masa,
téstovindm nebo syrim s modrou plisni jako je Gorgonzola, Zlata niva nebo Roquefort. Je vhodny
ke stolovani i ulozeni do archivu na 3-5let.

Svatovavrineckeé 0,75 | 210,- Kc
Vino je vyrobeno technologii fizeného kvaSeni a zrdlo v dubovych sudech typu barrique. Vino ma
tmavé rubinovou barvu. Intenzivni aroma pfripomina varena povidla s tény visSiového kompotu.
Chut je plna extraktivni s dlouhou dochuti po susenych Svestkach a horké ¢okoladé. Doporucujeme
ke zvériné a tmavym masum a syrim s modrou plisni typu Cambozola nebo Vltavin.

Modry Portugal 0,75 | 210,- K¢
Vino rubinové cervené barvy. Intenzivni aroma vyzralého cerveného ovoce. Chut harmonicka se
sametové jemnymi tfislovinami a nizkym obsahem kyselin. Doporuc¢ujeme k upravam husy, kachny,
bazanta nebo syrim s modrou plisni jako je Gorgonzola, Zlata Niva nebo Roquefort.

Neronet 0,75 | 210,- Kc

Vino tmavé Cervené barvy s nadhernou ovocnou vini ostruzin a ¢ernych plodi s bohatou strukturou
vyzralych tfislovin a dlouhou perzistenci. Doporucujeme predevsim ke specialitam na grilu, zvéfine,
kofenité Upravé vepfového masa a mékkym kozim syrim. Vino je vhodné k okamzitému stolovani
stolovani i ulozeni do archivu na 3-5let.

André 0,75 | 210,- K¢

Viné evokuje Cerstvé natrhané plody bortvek ¢i ¢erného rybizu. Silnd a svézi chut vybizi k dalSimu
dousku. Doporucujeme k aromatickym plisniovym syriim a staekovym tpravam masa.



SEKT CAVA-KVASENY V LAHVI
CODORNIU Clasico SemiSeco 0751 420,-Kc
CODORNIU Clasico Brut 0751 420,-Kc
CODORNIU Clasico ROSE Brut 0751 420,-K¢

Cava Codroniu Clasico je stale stejnou smési tfi vinnych odrad, které dal dohromady uz v roce 1872
jeji tvlrce Josep Raventds. Jedna se o odrudy Macabeo, Xarello a Parellada.

Jedna se o jemné Sumivou cavu svétle zluté barvy s ovocnou chuti, na patre je harmonicka,
pripominajici chut jablka. Velmi dobfe vyvazena, jemna a svézi.

CODORNIU Reserva Raventos 0751 520,-Kc
CODORNIU Pinot Noir brut 0,751 520,-Kc¢

CHAMPAGNE
VEUVE CLICQUOT PONSARDIN 0,751 1750,-K¢

SEKTY
MUCHA SEKT CHARDONNAY 0,751 320,-K¢

Toto vynikajici a neobvyklé jednoodridové Sumivé vino je v nabidce sektd zcela vyjimecné. Diky
zkusenym enologtm, ktefi citlivé spojili odrudovy charakter Chardonnay s jemnymi tény barrique, nabizi
A.Mucha Chardonnay sekt pestrou paletu smyslovych viemu, které jsou umocnény jeho
dvandactimési¢nim zranim.

LEDOVE ViNO — se vyrabi z hroznd, které byly sklizeny pfi teplotach - 6°C a nizsich

ziskany most vykazoval nejméné 27 stupnt cukernatosti

Veltlinskeé zelené 0,2 | 750,-Kc¢

SLAMOVE VINO - hrozny byly pfed zpracovanim skladovany na slamé ¢&i rakosu
po dobu minimalné 3 mésicl, a ziskany most vykazoval nejméné

27 stupnu cukernatosti

Frankovka bila 0,2 | 490.-Kc¢



